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0900-0920 Åpning Invitert miljøvernminister Erik Solheim 

 

Sesjon 1: Hvordan kan vi sikre sameksistens uten å skade miljøet? 

Norge har med Havbruksnæringen i spissen et globalt ansvar for å bidra til å dekke verdens framtidige 

behov for mat. Det er en kjensgjerning at all matproduksjon etterlater spor i naturen, men havbruk er i 

dag den mest miljøvennlige måte å produsere mat på. Sesjonen skal få frem havbruksnæringens 

kontinuerlig ansvar for å forbedre sin kunnskap og teknologi for å minimalisere påvirkningen i miljøet. 

Samtidig må vi få de forskningsmessige fakta, fremfor modifiserte sannheter. Forskningsmiljøene vil 

presentere hva som er dagens miljømessige fotavtrykk fra sjømatnæringen sett i lys av dagens 

havbruksproduksjon og fangstsituasjon. Og hvilken framtidig kunnskap kreves for å kunne øke uttaket, 

samtidig ha sikkerhet for at vi ikke (uopprettelig) skader det akvatiske miljøet og biodiversiteten? 

 

09.20–09.40 Havbruknæringens miljøansvar Konserndirektør Havbruk Stig Nilsen, Lerøy 

Seafood Group 

09.40-10.00 Miljømessig fotavtrykk fra 

Havbruksnæringen - Hva er et 

akseptabelt fotavtrykk?  

Seniorforsker Karin Kroon Boxaspen, 

Havforskningsinstituttet 

10.00-10.20 Hvordan skape dialog og samhandling 

for felles miljømål?  

Invitert Fredric Hauge, Bellona 

10.30-11.00   Felles debatt, spørsmål via sms eller mikrofon 

11.00-11.45 Sjømatpause og kåring av publikumsfavoritten fra elevkonkurransen  

 

Sesjon 2: Produkt og markedsinnovasjon 

Sjømatnæringen har i dag en eksportverdi på nesten 55 mrd, og det er flere markeder norsk sjømat har 

et stort potensial til å kunne sikre seg nye markedsandeler i. Samtidig er det et lønnsomhetspotensial ved 

å satse mer på foredling og utnyttelse av restråvarer.  Omega 3 har gjort sjømaten til å bli verdenskjent 

for sine helsefremmende egenskaper, samtidig er sjømat ”proppfull” av viktige næringsstoffer 

sammenlignet med andre proteinkilder. Skal sjømatnæringen vinne ”kampen om forbrukerne” krever 

det at det bygges opp et langsiktig tillitsforhold mellom næringen og forbrukerne gjennom 

dokumentasjon og kommunikasjon på helse, matvaretrygget og miljøpåvirkninger; og at en har et fokus 

på å utvikle produkter tilpasset den moderne forbrukeren.   

 

11.45-12.05 Hvordan sikre en bærekraftig og 

lønnsom markedsutvikling i pelagisk 

sektor 

Invitert, Konserndirektør Arne Møgster, 

Austevoll Seafood 

12.05-12.25  Samarbeid Aker Biomarine og WWF Visepresident  Sigve Nordrum, Aker 
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om et bærekraftig krillfiske - Hvordan 

skape tillitt i markedet om bærekraft? 

Biomarine  

12.30-13.00 Sjømat, helse i hver bit!   Produktutvikler Fredrik Hald fra Hallvard 

Lerøy og forskningsdirektør Livar Frøyland 

fra NIFES vil gi publikum en 

ernæringsmessig matreise inn i maten vi 

spiser… 

12.45-13.00 Sjømatlunsj og utdeling av Sjømatprisen 

 

Sesjon 3:  Ny teknologi gjør konfliktområdene mindre - FoU-cases fra forskning og næring 

Utviklingen innen fangst og havbruksteknologien har resultert i at sjømat er den mest effektive og 

bærekraftige formen for animalsk matproduksjon vi kjenner til.  Samtidig vil en videre teknologiutvikling 

redusere konflikter mellom vill/oppdrett/fangst og biodiversitet, og man vil da nå fellesmålet om å kunne 

utnytte våre produktive kyst- og havområder i et bærekraftig og fredelig felleskap. Samtidig er det også 

et større potensial for kunnskapsoverføring mellom de ulike næringene i våre kyst- og havområder. 

 

14.00-14.20 Framtidens fangsredskaper, blir de 

mer bærekraftige? 

Vice President Fishery Olav Vittersø, 

Kongsberg Maritime AS 

14.20-14.40 Utvikling av ny havbruksteknologi 

skaper fundament for et fredelig 

felleskap i våre kystområder 

R& D direktør Ulrik Ulriksen, OCEA 

14.40-15.00 Felles innsats for å styrke Vossolaksen,  

samhandling mellom villlaks,- 

havbruks,- og reiselivsnæringen 

Forskningsdirektør Tor Solberg, Uni 

Research 

15.00-15.30 Pause   

15.30-17.00           Rekrutteringsworkshop: Hvilke kompetansekrav stiller sjømatnæringen til                        

morgendagens arbeidstakere?          

Næringen og forskningen speed-dater med bachelor-,  master- og pHD-studenter  

17.00-17.30 Et glass og en sjømatbit: nettverksbygging  


