
Smak av kysten inspirerer for å 
løfte frem nye råvarer…



Vår ide er

Å tilføre kunnskap om og øke bruken av sjømat 
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ved å tilby beboere, tilreisende og turister 

ekte sjømatopplevelser fra kysten vår



Viktige elementer i 
Smak av kysten

• Kunnskap og inspirasjon –
unik og ny kunnskap om 
sjømat

• Nettverk innen sjømat- og 
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• Nettverk innen sjømat- og 
restaurantnæringen

• Tilgang til råvarer av høyeste 
kvalitet

• Kvalitetsstempel – en garanti 
for ekte sjømatopplevelser
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Tørrfisk i Lofoten…
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Leif Mannerstrøm: Sild!
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Renè Redzepi inspirerer!
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Geir Skeie: Lyr!
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Fokusarter 2009

• Januar – mars: Torsk

• April – juni: Lyr

• Juli – september: Reker og steinbit

• Oktober – desember: Brosme og O-skjell

• Våren : Sild
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Suksess med brosme
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Fokus på førsteklasses råvarer

• Et produsent- og leverandør-
nettverk blir etablert i 09/10
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• Førstehåndskunnskap om 
norske råvarer skaper
– Inspirasjon
– Stolthet
– Gode historier
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Resultatet

Kjøkken

Økt kompetanse 
& inspirasjon

Kunden

Flere og bedre
sjømatopplevelser
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& inspirasjon sjømatopplevelser

Nye menytilbud
Bedre kvalitet

Bedre kjøkkenøkonomi
Høyere omsetning

Spisestedet



Vi skal begeistre mennesker 
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med ekte sjømatopplevelser!


